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BODEN, SAATGUT &
TIERHALTUNG

TIERHALTUNG

Die Grundlage der Erndhrung:
gesunder Boden, gutes Saatgut
und eine robuste Tierhaltung

=+ Ein gesunder Boden, gutes Soatgut und ein robuster
Viehbestand bilden die Grundlage unseres Erndhr-
ungssystems. Sie garantieren die Qualitdt und den
Reichtum unserer Ernten und Viehzuchtprodukte,
Es ist von entscheidender Bedeutung, Landwirte zu
unterstitzen, die der Gesundheit von Béden und
Weiden Prioritat einrGumen und in hochwertiges
Saatgut und eine artgerechte Tierhaltung investieren.

= Gemeinsam kénnen wir Bedrohungen wie der Boden-
degradation und dem Verlust der biologischen Vielfalt
entgegenwirken. Indem wir uns fir lokal angebaute
und gezichtete Produkte entscheiden, nachhaltige
londwirtschaftliche Praktiken férdern und uns fir eine
faire Politik einsetzen, starken wir die Landwirte und
sorgen fir eine resiliente Lebensmittelzukunft.

SOL, SEMENCES &
ELEVAGE

ELEVAGE

La base de l'alimentation : un sol
sain, de bonnes semences et un
cheptel robuste

=¥ Un sol sain, de bonnes semences et un cheptel
robuste constituent le fondement de notre systéme
alimentaire. lls garantissent la qualité et labondance
de nos récoltes et de nos produits délevage. Il est
essentiel de soutenir les agriculteurs qui accordent
la priorité d la santé des sols et des paturages et gui
investissent dons des semences de haute gualité et
dans un élevage dans le plus haut respect de
l'animal.

= Ensemble, nous pouvons lutter contre des menaces
telles que la dégradation des sols et la perte de
biodiversité. En choisissant des produits cultives et
éleviés localement. en promouvant des pratiques
agricoles durables et en plaidant pour des politi-
ques équitables, nous donnons du pouvoir aux
griculteurs et nous assurons un avenir alimentaire
lient,
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Lokale und regionale Lebensmittel-
produktion fiir eine nachhaltige
Zukunft

Die Entscheidung fir lokale und regionale Lebens-
mittelproduktion ist entscheidend. Das sorgt fur
frischere, schmockhaftere Produkte und unterstitzt
unsere lokalen Landwirte. Indem wir die saisonale
Verflgbarkeit berlcksichtigen, ehren wir die natdr-
lichen £yklen der Lebensmittelproduktion.

Frisches Gemise, hochwertiges Fleisch, Eier von
Huhnern aus der Machbarschaft - schitzen wir

unseren Planeten, indem wir lange Transportwege Adopter la production alimentaire

vermeiden und uns fir Nachhaoltigkeit einsetzen. l . __m .
ocale et régionale pour un avenir
Unterstitzen Sie Landwirte, die Wert auf Qualitat g F

und Nachhaltigkeit legen. So kinnen wir gemeinsam durable

die Frichte der Ernte und die Produkte aus der Tier-

haltung genieBen und wissen, dass wir unserem Il est essentiel d'opter pour une production alimen-
Kérper und der Umnwelt etwas Gutes tun, taire locale et régionale. Cela permet dobtenir des

produits plus frais et plus savoureux et de soutenir
nos agriculteurs locoux. En privilégiant la disponibili-
té saizonniére, nous respectans les cyveles naturels
de la production alimentaire,

Des légumes frals, des viandes de qualité, des oeufs
provenant de poules du voisinage - protégeons
notre planéte en réduisant les longs trajets de
transport et en fovorisant lo durobilite, Soutenons
les agriculteurs qui privilégient la qualité et la
durabilité et, ensemble, nous pourrons profiter de
l'abondance des récoltes et des produits d'élevage
sachant qua nous nourrissons notre corps et

l'environnement.
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LEBENSMITTELZU-

ODER IM RESTAURANT

Setzen Sie auf lokale, saisonale
Lebensmittel fiir eine nachhaltige
Zukunft

< Mit lokalen Produkten zu kachen ist eine gute
Maglichkeit, frische und hochwertige Zutaten zu
verwenden und gleichzeitig die regienale Land-
wirtschaft zu unterstitzen, Wenn Sie mit lokalen
Produkten kochen, tragen Sie zur Machhaltigkeit
bei, unterstltzen die lokale Wirtschaft und kénnen
gleichzeitig frische und schmackhafte Gerichte zu-
bereiten.

< Die Verbindung zwischen lokaler Gastronomie und
regionalen Produkten ist daher entscheidend fr die
Entwicklung einer authentischen, qualitativ hoch-
wertigen und nachhaltigen Esskultur - Werte, die
dem Projekt Liewensméttelpunkt innewahnen. Durch
die Verwendung lokaler Lebensmittel kénnen die
Restaurants enge Beziehungen zu den Erzeugern
aufbouen. Dies schofft eine transparente Lieferkette
und ermaglicht den Austausch von Wissen und
Informationen Gber die Produkte.

PUNKT.

BEREITUNG - OB ZU HAUSE
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Misez sur des aliments locaux et de
saison pour un avenir durable.

=¥ Cuisiner avec des produits locaux est un bon moyen
d'utiliser des ingrédients frais et de qualité tout en
soutenant lagriculture régionale. En cuisinant avec
des produits locaux, vous contribuez a la durakbilite
et soutenez I'économie locale tout en préparant des
plats frais et sovoureus,

= Le lien entre la gastronomie locale et les produits
regionoux est donc cruciol pour le développement
d'une culture alimentaire authentique, de qualité et
durable - des valeurs inhérentes au projet
Liewensméttelpunkt. L'utilisation d'aliments locaux
permet aux restaurants de nouer des relations
étroites avec les producteurs. Cela crée une chaing
d'approvisionnement transparente et permet
létchange de connaissances et dinformaotions sur les
produits.
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AUS LOKALEN PRODUKTEN

WERDEN KULINARISCHE
KOSTLICHKEITEN

Qualitdtserzeugnisse fordern und
Gemeinschaften bereichern

-+ Engagierte Lebensmittelveredier*innen verarbeiten DES PRODUITS LOCAUX

frische Zutaten vom Bouernhof zu exquisiten Pro-

dukten wie Kése, Ole und Essige, Pasteten, Brot, Mar- SE TRANSFORMENT EN

meladen und verschiedenste alkoholische Produkte E
sowie Erfrischungsgetrdnke um nur einige zu nennen. D E L I c E s cu LI NA I R E s
Indem wir ihre Produkte auswahlen, fardern wir ihr

Wachstum und sichern ihr Fortbestehen.

La culture de produits de qualiteé et

= Die Unterstitzung der lokalen und regicnalen Ver- Favilicration des communaitiés

edelung von Rohstoffen fardert die Schaffung von
Arbeitsplatzen und unterstitst unsere Wirtschaft.

GenieBen wir den Geschmack von Qualitat und *# Des transformateurs alimentaires engages®
unterstitzen wir diese Handwerker*innen, die unsere transforment des ingredients frais de la ferme en
Lebensmittel veredeln und unsere Lebensqualitat produits exquis tels que fromages, huiles et
verbessern. vinaigres, patés, pains, confitures et produits

alcoolisés les plus divers ainsi que des boissons
rafraichissantes pour n'en citer que quelques-uns.
En choisissant leurs produils, nous encourageons
leur croissance et assurons leur pérennite.

= Soutenir le raffinoge local et regional des matiéres
premieres favorise la créotion demplois et soutient
notre économie. Savourons le golt de la qualite et
soutenons ces artisans qui raffinent nos aliments et
améliorant notre qualité de vie.



